
Hægt er að skipta veislusölunum okkar í þrjá litla sali, 
tvo sali eða einn stóran sal eftir fjölda

2/3
Vaðlaberg + Stuðlaberg

3/3 - Allir salir
Vaðlaberg + 

Stuðlaberg + Hlíðaberg

20-95 manns 100-180 manns

Veislusalir

Stuðlaberg + Hlíðarberg
eða 

mulaberg@mulaberg.is

Múlaberg á Hótel Kea hefur 
áralanga reynslu af viðburðum 
af öllum toga. Við leggjum okkur 
fram við að koma til móts við óskir
 viðskiptavina okkar og getum 
sett saman veitingar og 
veisluna þína 
eins og þú vilt hafa hana.



Súpuhlaðborð

Sveppasúpa 1.990 kr. 
Með nýbökuðu brauði og þeyttu smjöri 

Kjúklingasúpa 2.290 kr. 
Með nachos, rifnum osti, sýrðum rjóma, 

nýbökuðu brauði og þeyttu smjöri

Bættu við kökuhlaðborði: 
Marengsterta & Súkkulaðiterta

Samtals: 2.790 kr. pr. mann 

Bættu við kökuhlaðborði: 
Marengsterta & Súkkulaðiterta

Samtals: 2.990 kr. pr. mann 

Kaffi & te 
550 kr. pr. mann 

Kaffi, te og veisludúkar á borðum
750 kr. pr. mann 

Djús & Gos í könnum  
450 kr. pr. mann 

Gos í glerflöskum 
550 kr. stk. 

2/3 salur (20-95 manns) 
55.000 kr. 

3/3 salur (100-160 manns) 
95.000 kr. 

SALARLEIGA

Drykkir

6-12 ára:  
25% afsláttur

5 ára og yngri: 
Frítt



KAFFIHLAÐBORÐ 1
- Heitur Brauðréttur
- Súkkulaðikaka
- Karamellumarengsterta
- Kleinur

2.490 kr.
pr. mann

Kökuhlaðborð

2/3 salur (20-95 manns) 
55.000 kr. 

3/3 salur (100-160 manns) 
95.000 kr. 

SALARLEIGA

KAFFIHLAÐBORÐ 2
- Rækjusmurðbrauðsterta
- Marengsterta m. ávöxtum
- Heitur brauðréttur
- Súkkulaðikaka
- Kleinur

2.690 kr.
pr. mann

KAFFIHLAÐBORÐ 3
- Frönsk súkkulaðikaka
- Karamellumarengsterta
- Pönnukökur m. sykri
- Skyrterta
- Flatbrauð m. hangikjöti
- Heitur brauðréttur

2.990 kr.
pr. mann

6-12 ára:  25% afsláttur               5 ára og yngri: Frítt

Kaffi & te 
550 kr. pr. mann 

Kaffi, te og veisludúkar á borðum
750 kr. pr. mann 

Djús & Gos í könnum  
450 kr. pr. mann 

Gos í glerflöskum 
550 kr. stk. 

Drykkir



Grillpartý 1 

Meðlæti: 
Súrdeigsbrauð, þeytt smjör, 

smælki, steikt grænmeti, ferskt salat, 
béarnaise sósa 

Lambalæri

Kaffi & Te innifalið

Börn 6-12 ára: 1.790 kr. 
Börn 5 ára og yngri: Frítt 4.490 kr.

Grillpartý 2 

Meðlæti: 
Súrdeigsbrauð, þeytt smjör, 

smælki, sætar kartöflur, steikt grænmeti, 
ferskt salat, sveppasósa,

béarnaise sósa 

Lamb & Kjúklingur

Kaffi & Te innifalið

Börn 6-12 ára: 2.200 kr. 
Börn 5 ára og yngri: Frítt 5.490 kr.

Grillað lambakjöt & kjúklingabringa

Grillpartý 3 

Meðlæti: 
Súrdeigsbrauð, þeytt smjör, 

steikarkartöflur, steikt grænmeti, 
ferskt salat, rauðvínssósa,

béarnaise sósa 

Naut & Kjúklingur

Kaffi & Te innifalið

Börn 6-12 ára: 2.400 kr. 
Börn 5 ára og yngri: Frítt 5.490 kr.

Grillað nautakjöt & Tikka Masala kjúklingalæri

2/3 salur (20-95 manns) 
55.000 kr. 

3/3 salur (100-160 manns) 
95.000 kr. 

SALARLEIGA

Gos í glerflöskum 
550 kr. stk. 

Drykkir

Grillpartý 

Djús & Gos í könnum  
450 kr. pr. mann 

Veisludúkar
 innifalið í salarleigu



SÆLKERINN 

Smáréttir - Snittur

Salarleiga: 
2/3 salur (40-85 manns)

 55.000 kr. 
3/3 salur (90-160 manns) 

95.000 kr. 

Djús & Gos í könnum  
450 kr. pr. mann 

Gos í glerflöskum 
550 kr. stk. 

Kaffi & Te
550 kr. pr. mann 

Kaffi, te og veisludúkar
 á borðum

750 kr. pr. mann 

SMAKKIÐ 

Ristað Blómkál *Vegan
í Harissasósu á spjóti 

Nauta Carpaccio 
með ruccola, parmesanosti 
og truffluolíu á brauðsnittu

Lax Ceviche 
með sítrónumæjónesi, dill og smjördeigscrispi

Kjúklingavefja 
Mini vefja með kjúklingi, hvítlauksrjómaosti, 

chillí og salati

Tigrísrækjur (spjót)
 grillaðar í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti Hráskinka & Camembert 

með ferskjumauki og ruccola 
á brauðsnittu 

Nauta Carpaccio 
með ruccola, parmesanosti og 

truffluolíu á brauðsnittu

Beikonvafðar Döðlur á spjóti 

Confit Önd 
Mini borgari með rifinni önd, appelsínu, fennel og

salati 

Makkaróna 
Blandaðar tegundir 

1 biti af hverri teg. - 3.390 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.490 kr. pr. mann

1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

SÆLKERINN 



Salarleiga: 
2/3 salur (40-85 manns) = 45.000 kr. 
3/3 salur (90-160 manns) 30.000 kr. 

Djús & Gos í könnum  
200 kr. pr. mann 

Gos í glerflöskum 
450 kr. stk. 

VINSÆLDARLISTINN 

HEIMSREISAN 

Smáréttir - Snittur

Salarleiga: 
2/3 salur (40-85 manns)

 55.000 kr. 

3/3 salur (90-160 manns) 
95.000 kr. 

Djús & Gos í könnum  
450 kr. pr. mann 

Gos í glerflöskum 
550 kr. stk. 

Kaffi & Te
550 kr. pr. mann 

Kaffi, te og veisludúkar
 á borðum

750 kr. pr. mann 

Kjúklingavefja 
Mini vefja með kjúklingi, hvítlauksrjómaosti,

chillí og salati

Pulled Pork 
Mini borgari með rifnu grísakjöti, bbq sósu

og hvítlauksmæjónesi 

Tigrísrækjur 
í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti 

Súkkulaðikaka 
Súkkulaði og hvítsúkkulaði, vanillukrem 

Dumplings *Vegan
grænmetis Gyoza í teryiaki sósu 

Tígrisrækjur 
í hvítlauks- og chillí marineringu á spjóti

 
Kjúklingur 

grillaður í tandoori á spjóti 

Grænmetisvefja *Vegan
með eggaldin, tómötum, salsa og salati 

Reyktur Lax 
með piparmæjónesi, kavíar og sítrónu á brauðsnittu  

Pulled Pork 
Mini borgari með rifnu grísakjöti, bbq sósu og

hvítlauksmæjónesi 

1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

1 biti af hverri teg. - 3.590 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.990 kr. pr. mann

VINSÆLDARLISTINN 

HEIMSREISAN 

Meira úrval 
af snittum 

og snittuveislum? 

Skoðaðu 
snittuseðilinn okkar!



Aðrar upplýsingar

Innifalið í salarleigunni:
- Öll þjónusta á meðan borðhaldi stendur 

- Uppsetning á sal og frágangur 
- Skjávarpi, hljóðnemi og hljóðkerfi ef óskað er eftir slíku 

Afhending á salnum:

Það fer eftir bókunarstöðu á salnum hvenær er hægt að
komast í salinn.

Sé óskað eftir því að skreyta salinn er hægt að afhenda
starfsfólki skreytingar á borðin. Sé um stærri skreytingar að

ræða: blöðrur, veggskreytingar o.sfv. 
er það á ábyrgð þess sem heldur veisluna. 

-  Er óskað eftir borði fyrir gestabók - Gjafaborð o.s.fv. 
- Er óskað eftir servíettum og kertum frá okkur? 

- Komið þið með kökur með ykkur? 
- Skreytingar - Hvernig verður þeim háttað?

- Tæknimaður fylgir ekki salnum 
en hægt er að óska eftir slíkri þjónustu gegn auka gjaldi

Gott að hafa í huga: 

Fyrir bókanir og 
nánari upplýsingar 

Hafið samband við
veitingastjóra

mulaberg@mulaberg.is 


