Mdlaberg a Hotel Kea hefur
dralanga reynslu af vidburdum

~ af éllum toga. Vid leggjum okkur
fram vid ad koma til méts vid oskir
vidskiptavina okkar og getum

BISTRO & BAR sett saman veitingar og
veisluna pina

eins og pu vilt hafa hana.

VESTU ST
Heegt er ad skipta veislusélunum okkar i prjd litla sali,
tvo sali eda einn stéran sal eftir fjélda

3/3 - Allir salir
Vadlaberg +
Studlaberg + Hlidaberg

100-180 manns
y

SALIR

S Vadlaber
*  Teikning :

50 manns

...........................

Hlidaberg Studlaberg
40 manns 40 manns

\ g mulabergemulaberg.is
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Supuhladbord

Sveppasupa 1.990 kr.
Med nybékudu braudi og peyttu smjéri

Beettu vid kokuhladboradi:
Marengsterta & Sukkuladiterta

Samtals: 2.790 kr. pr. mann

Kjuklingasupa 2.290 kr.

Med nachos, rifnum osti, syrdum rjiéma,

nybékudu braudi og peyttu smjéri

Baettu vio kokuhladboradi:
Marengsterta & Sukkuladiterta

Samtals: 2.990 kr. pr. mann

Drykkir

Kaffi & te
550 kr. pr. mann

Kaffi, te og veisludukar @ bordum 2/3 salur (20-95 manns)
750 kr. pr. mann 55.000 kr

Djus & Gos i kénnum

450 kr. pr. mann :

3/3 salur (100-160 manns)
95.000 kr.

Gos i glerfloskum
550 kr. stk.




Kokuhladbord

KAFFIHLADBORD

- Heitur Braudréttur
- Sukkuladikaka

- Karamellumarengsterta
- Kleinur

KAFFIHLADBORD 2

- Rekjusmurdbraudsterta
- Marengsterta m. avoxtum
- Heitur braudréttur

- Stkkuladikaka 2.690 kr. 5
j - Kleinur pr.mann . .

Drykkir

Kaffi & te
550 kr. pr. mann

Kaffi, te og veisludukar @ bordum
750 kr. pr. mann

Djus & Gos i kénnum
450 kr. pr. mann

Gos i glerfloskum
550 kr. stk.

L

2.490 kr.

pr. mann

KAFFIHLADBORD 3

- Fronsk sukkuladikaka
- Karamellumarengsterta
- POnnukokur m. sykri

- Skyrterta

- Flatbraud m. hangikjéti 2 99() kr.

- Heitur braudréttur or. mann

2/3 salur (20-95 manns)
55.000 kr.

3/3 salur (100-160 manns)
95.000 kr.

.




Grillparty

Grillparty 2

Lamb & Kjuklingur

Gri"PC"'fyl 1 Grillad lambakjét & kjuklingabringa
b Medlzeti:
Lambalzeri Sdrdeigsbraud, peytt smjér,
Medlaeti:

smeelki, saetar kartéflur, steikt greenmeti, |

ferskt salat, sveppasdsa,

. Surdeigsbraud, peytt smjér,

smeelki, steikt graenmeti, ferskt salat, R dise sosa

béarnaise sésa
Kaffi & Te innifalid

B5rn 6-12 ara: 2.200 kr. 5.490 kr. \>

Kaffi & Te innifalid

Born 6-12 ara: 1.790 kr. 4 490 kr

B&rn 5 ara og yngri: Fritt Bdrn S ara og yngri: Fritt

: T &

o 2/3 salur (20-95 manns)
Grillparty 3 LY 55.000 kr.

Naut & Kjuklingur }' 1 3/3 salur (100-160 manns)

Grillad nautakjot & Tikka Masala kjukli leeri
{ asala kjuklingaleeri 95.000 kr.

Medlzeti:
Surdeigsbraud, peytt smjér,
steikarkartéflur, steikt greenmeti,
ferskt salat, raudvinssdsa,

béarnaise sdsa

Drykkir

Kaffi & Te innifalid

Gos i glerfloskum  Djus & Gos i kénnum
550 kr. stk. 450 kr. pr. mann

BSrn 6-12 ara: 2.400 kr. 5.490 kr.

B&rn 5 ara og yngri: Fritt



SMAKKID

1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

Ristad Blémkal *Vegan
{ Harissasosu a spjoti

Nauta Carpaccio
med ruccola, parmesanosti
og truffluoliu & braudsnittu

Lax Ceviche
med sitronumaejonesi, dill og smjordeigscrispi

Kjaklingavefja - SATLKERINN
Mini vefja med kjuklingi, hvitlauksrjémaosti,
chilli og salati 1 biti af hverri teg. - 3.390 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.490 kr. pr. mann
Tigrisraekjur (spjot)
grilladar 1 hvitlauks- og chilli marineringu a spjoti Hraskinka & Camembert

5 med ferskjumauki og ruccola
& braudsnittu

Nauta Carpaccio
med ruccola, parmesanosti og
truffluoliu a braudsnittu

Beikonvafdar D6dlur a spjoti
Confit Ond

Mini borgari med rifinni 6nd, appelsinu, fennel og
salati

Makkaréna .
Blandadar tegundir :



HEIMSREISAN
1 biti af hverri teg. - 3.790 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 7.290 kr. pr. mann

Dumplings *Vegan Kjuklingavefja
greenmetis Gyoza f teryiaki s6su Mini vefja med kjuklingi, hvitlauksrjémaosti,
chilli og salati

Tigrisraekjur
i hvitlauks- og chilli marineringu a spjoti Pulled Pork

. Mini borgari med rifnu grisakjoti, bbg sosu
Kjaklingur og hvitlauksmaejénesi
grilladur i tandoori a spjoti

VINSALDARLISTINN

1 biti af hverri teg. - 3.590 kr. pr. mann
2 bitar af hverri teg. - 6.990 kr. pr. mann

Graenmetisvefja *Vegan Tigrisraekjur
med eggaldin, tomotum, salsa og salati i hvitlauks- og chilli marineringu a spjoti

Reyktur Lax Sukkuladikaka
med piparmaejonesi, kaviar og sitrénu & braudsnittu Sukkuladi og hvitsukkuladi, vanillukrem

Pulled Pork
- Mini borgari med rifnu grisakjoti, bbg sosu og
hvitlauksmaejénesi

x>
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Innifalid i salarleigunni:

- Oll pjénusta & medan bordhaldi stendur
- Uppsetning a sal og fragangur
- Skjavarpi, hljoanemi og hljodkerfi ef Oskad er eftir sliku

Afhending a salnum:

Pad fer eftir bokunarstddu a salnum hveneer er haegt ad
komast i salinn.

Sé 6skad eftir pvi ad skreyta salinn er haegt ad athenda
starfsfolki skreytingar a bordin. Sé um steerri skreytingar ad
reeda: blodrur, veggskreytingar o.sfv.
er pad a abyrgd pess sem heldur veisluna.

Gott ad hafa i huga:

- Er Oskad eftir bordi fyrir gestabdk - Gjafabord o.s.fv.
- Er 6skad eftir serviettum og kertum fra okkur?
- Komid pid med kdkur med ykkur?
- Skreytingar - Hvernig verdur peim hattad?
- Teeknimadur fylgir ekki salnum
en heegt er ad oska eftir slikri pjonustu gegn auka gjaldi




