Gi v & IN

Please choose one menu
for the whole group

MAIN COURSE: 4.490 kr.
2 COURSE: 5.490 kr. Only available for min. 10 pers.
3 COURSE: 6.490 kr. Coffe/tea, bread & butter included

FORRETTIR / STARTERS

7 1.5ipa dagsins 5010/ oy ADALRETTIR / MAIN COURSE

2.Rjomalogud Skelfisksipa
/ Creamy Shellfish soup

1.Grillué Kjuklingabringa
med saetum kartoflum, steiktu greenmeti, salati og
raudvinsgljaa
Grilled Chicken Breast
with sweet potatoes, sautéed vegetables, salad and red wine
glace

3.Tdnfiskur “Tataki”
med bokudum vinberjum og Tahini s6su

/ Tataki style Tuna in pepper
with baked grapes and Tahini sauce

2. Bakadur borskur
i kryddjurtapesté med kremudu byggi, brokkoli og salati
4. Nauta Carpaccio | Oven roasted Cod
med truffluoliu, klettasalati og parmesan in herb pesto with creamy barley, broccoli and salad

/ Beef Carpaccio 3. Grillad Lamb
with truffle oil, ruccola and parmesan : med steiktu graeenmeti, smaelki kartoflum, salati og piparsésu
Grilled Lamb
m = with sautéed vegetables, baby potatoes, salad
G ks
E and pepper sauce
EFTIRRETTIR / DESSERTS 4. Grillud Grisalund
med steiktu greenmeti, kartoflumus, salati og
1.Gulrdtar- og Pistasiukaka e
. . . Grilled Pork Tenderloin
med skdgarberjasorbet og karamellusosa . )
d i h ke with with sautéed vegetables, mashed potatoes, salad and creamy
/ Carrot- and pistachio cake wit e T
forest berry sorbet and caramel sauce
4. Pannerud Raudroéfusteik
2. Volg Eplabaka med blémkals- og linsubaunabléndu, salati og
med hindberjasdsu og vanilluis hvitlauksdressingu
/ Warm Apple Pie with raspberry sauce and vanilla Breaded Beetroot Steak
ice cream with with cauliflower- and lentils, salad

and garlic dressing
3. Sukkuladikaka
med hvitu sukkuladi og vanilluis
/ Chocolate Brownie with white chocolate and
vanilla ice cream

mulaberq

—  BISTRO & BAR



