
Kaffi,veisludúkar &
tauservíettur

+ 650 kr. 
pr. mann

FORRÉTTUR:
Rjómalöguð Skelfisksúpa 

með tígrisrækjum, hörpuskel og Cava rjóma

AÐALRÉTTUR:
Grilluð Nautalund 200g 

með beikonsultu, Pomme Anna kartöflupressu, ristuðum gulrótum,

bakaðri sellerírót og béarnaise sósu

EFTIRRÉTTUR:
Créme Brullée 

með rabarbarasorbet, hindberjasósu og berjum 

VEISLUSEÐILL 2024

FORRÉTTUR
Hvítlauksgrillaðar Tígrisrækjur

með papriku, gúrku, salati og hvítlauksmæjó

AÐALRÉTTUR
Ofnbakaður Þorskur 

með rjómalöguðu byggi, brokkolí og humarsósu

EFTIRRÉTTUR
Vanillu Panna Cotta

með hvítu súkkulaði, berjum og hindberja sorbet

MATSEÐILL 1

MATSEÐILL 2

2ja Rétta 3ja Rétta 
8.990 kr. 10.790 kr.

2ja Rétta 3ja Rétta 
8.490 kr. 9.990 kr.

Velja þarf sama matseðil fyrir allan hópinn
Hægt er að skipta réttum milli matseðla eða hafa t.d. val á milli tveggja aðalrétta. 

Sú breyting þarf að ganga fyrir allan hópinn

VILTU GERA
KVÖLDVERÐINN

HÁTÍÐLEGRI? 

+ 400 kr. 
pr. stól

Stóla-ábreiður



FORRÉTTUR:
Túnfiskur “Tataki” /Léttsteiktur Túnfiskur

með sýrðum eplum og Tahini sósu

AÐALRÉTTUR:
Grilluð Lambamjöðm 

með gulrótarmauki, confit sveppum, bakaðri sellerírót,

Pomme Anna kartöflupressu og rauðvínsgljáa

EFTIRRÉTTUR:
Súkkulaðikaka

með hvítu súkkulaði, vanilluís, berjum og

hvítsúkkulaðikremi

FORRÉTTUR:
Nauta Carpaccio

með truffluolíu, klettasalati, parmesan og sítrónu

AÐALRÉTTUR:
Pönnusteikt Bleikja 

með gulrótum, brokkolí, stökku smælki og

hvítvínsrjómasósu

EFTIRRÉTTUR:
Volg Eplabaka

með hindberjasósu, vanilluís og berjum

MATSEÐILL 3

MATSEÐILL 4

2ja Rétta 3ja Rétta 

8.990 kr. 10.790 kr.

2ja Rétta 3ja Rétta 

8.490 kr. 9.990 kr.

VEISLUSEÐILL 2024

Kaffi,veisludúkar &
tauservíettur

+ 650 kr. 
pr. mann

VILTU GERA
KVÖLDVERÐINN

HÁTÍÐLEGRI? 

+ 400 kr. 
pr. stól

Stóla-ábreiður



FORRÉTTUR:
SMÁRÉTTASMAKK

Fjórir af okkar vinsælustu smáréttum á matseðli 

koma á borðið til að deila 

AÐALRÉTTUR:
Grilluð Nautalund 200g

Steikt grænmeti, Franskar, Béarnaise 

EFTIRRÉTTUR:
Crème brullée 

með sítrónusorbet

11.990 kr.

bistro veisla

FORRÉTTUR:
Rauðrófu Carpaccio

með klettasalati, heslihnetum, hlynsírópi og aioli

AÐALRÉTTUR:
Linsubauna Bolognese

með basilíku, hvítlaukssósu og ristuðu

súrdeigsbrauði

EFTIRRÉTTUR:
Gulrótar- og Pistasíukaka

með hindberjasorbet og berjum

MATSEÐILL 5

2ja Rétta 3ja Rétta 
7.990 kr. 9.590 kr.

VEISLUSEÐILL 2024



Hægt er að hafa fordrykkinn við innganginn í salinn, 
í salnum sjálfum eða í betri stofunni okkar, 

allt eftir stærð hópsins.

FORDRYKKIR

Tilvalin leið til að hefja veisluna!  

FORDRYKKUR 1 

Freyðivín - Prosecco      1.400 kr.
0% Freyðivín                   850 kr.
Cordornía Zero  

- FREYÐIVÍN - 

FORDRYKKUR 2 

Moscow Mule      2.500 kr.
ÓÁFENGUR         1.500 kr.

- MOSCOW MULE - 

FORDRYKKUR 3 

Kokteill - Múlaberg Special      2.500 kr.
ÓÁFENGUR                                1.500 kr.

- Múlaberg's Special - 


